
 

2012年 10月 22 日 

【プレスリリース】 

11月初旬よりフェアトレード・チョコレート発売！ 

11月 2日（金）メディア・関係者向けセミナーも開催 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

フェアトレードの専門ブランド「ピープル・ツリー」は、秋冬限定販売のフェアトレード・チョコレートを 11 月初旬より発売いたしま

す。今シーズンは新たに「ビター・レモンピール」フレーバーを加えた 50g のシリーズ全 8 種、パッケージをリニューアルした 100g

のシリーズ全 3 種、そしてプチギフトとして配るのにぴったりなハート・チョコ・ピンク Mix（250g）、計 12 種類のチョコレートを展

開いたします。 

■■ピープル・ツリーのフェアトレード・チョコレートのおいしさのひみつ■■ 

～食べる人においしさを、つくる人にやさしさを～ 
 

1. 秋冬だけの限定発売 

植物性油脂は使わず、温度にデリケートで溶けやすいココアバターを使っているので、寒い季節だけしか販売することができ

ません。植物性油脂を代用したチョコレートとはひと味違う、やさしくなめらかな口どけをお楽しみください。 

 

2. フェアトレードの原材料 

ボリビアのカカオ豆やフィリピンの黒砂糖など、フェアトレードの原材料がこだわり。これらはスイスに届けられ、小さな工場でて

いねいにつくられています。 

 

3. パッケージ・デザイン 

デザイナーでイラストレーターの大神慶子さんによるオリジナル。「チョコレートをつくっている人たちにぬくもりが伝わり、とってお

きたくなるようなデザインを心がけました」と大神さん。男女問わず、人気のデザインです。 

 

4. 乳化剤は不使用 

チョコレートは、カカオマス、ココアバター、砂糖を時間をかけて練りあげます。この工程で乳化剤を加えずにつくるのは至難の

わざ。長時間練り上げる“コンチェ”により、極上の口どけを実現しました。 

 

ピープル・ツリー直営店（自由が丘、モザイク銀座阪急）、通信販売（カタログ、オンライン、モバイル）、および全国の取扱店に

て順次販売開始します。 

   

■■3回目の開催となる、チョコレート・サミット 11月 2日（金）開催■■ 

 
今回はメディア、チョコレートビジネスに関わる関係者・研究者の方々などを対象とし、チョコレートの製造から流通まで勉強す

る会です。概要は添付資料をご確認ください。 

 

 

■ ピープル・ツリーについて www.peopletree.co.jp 

ピープル・ツリーは、人と地球にやさしい貿易「フェアトレード」を行う会社「フェアトレードカンパニー」のブランド名です。ピープ

ル・ツリーはアジア、アフリカ、南米の 10 ヶ国、150 団体が手作りで生産した自然素材を活かした衣料品やアクセサリー、

雑貨、食品を扱っています。ピープル・ツリーは、WFTO（世界フェアトレード機関・www.wfto.com）の認証を受けており、

公正な価格の支払いやデザイン・技術研修の支援、継続的な注文を通じて、環境を害さない持続可能な生産を支えて

います。イギリスでは 2001 年設立の姉妹会社｢People Tree Ltd｣が展開しています。 

 

著者のサフィア・ミニー 
インタビューにご協力いただいた皆さまと 

http://www.wfto.com/


 

 

【添付資料 1】 
       

チョコレート・バー 50g 各 290円（税込） ※今シーズンよりビター・レモンピールが仲間入り！ 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

フィリング（クリーム）入りチョコレート 100g 各 580円（税込） 
※今シーズンより 50g のパッケージと同様、 

デザイナー／イラストレーターの大神慶子さんのイラストへ変更しました。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

■フェアトレード・チョコレート特設サイト www.peopletree.co.jp/choco/  

 
フェアトレード・チョコレートのより詳しい情報から、イベントや催事販売などの最新ニュース、フェアトレードのメッセージを伝え

るカードやラッピング・グッズのダウンロードまで、幅広い情報を掲載しています。随時新情報をアップデートしていきます。 

 
 
 
 
 
 
 

1. オーガニック・ビター  カカオ分量 58%以上。有機 JAS 認証取得。 

2. ミルク    口当たりまろやかな定番チョコレート。 

3. ヘーゼルナッツ    砕いたナッツの食感がたまらない！ 

4. オレンジ     さわやかなオレンジ風味が絶妙な味わい。 

5. ホワイト・クリスピー   ホワイト・チョコにアーモンド・クリスプをプラス。 

6. レーズン＆カシューナッツ   カシューナッツとレーズンの二重奏。 

7. シナモン      シナモンの香りがほんのり広がる大人の味わい。 

8. ビター・レモンピール  甘酸っぱいレモンの風味とピール（果皮）の食感も楽しめるビターチョコレート。 

9.  ラム    大人の甘い香りが漂う、ラム酒を混ぜたチョコ・フィリング入り。 

10. カプチーノ    コーヒーとへーゼルナッツ・パウダーを練り込んだフィリング入り。ミルクベース。 

11. プラリネ    へーゼルナッツ・パウダーを練り込んだフィリング入り。ミルクベース。 

12. ハート・チョコ・ピンク ハート型にかたどったひと口サイズのミルクチョコレート。小分けしてプレゼントするのにぴったりです。 

ハート・チョコ・ピンク Mix （250g）  

2,400円（税込） 

 

【新フレーバー】 

取材のお申し込み、お問い合わせ先 
ピープル・ツリー （担当： 釘宮） 

mailto:pr@peopletree.co.jp


 

【添付資料 2】 
 

ピープル・ツリーも参加する、フェアトレードや環境にやさしいチョコレートの普及を目的に活動する NGO と企業のネットワーク

「チョコレート・アライアンス」は、チョコレートの消費が増えるバレンタインに向けて、人と環境にやさしい「愛のチョコレート キャン

ペーン」を実施、第 1弾企画としてマルチステークホルダーによる「チョコレート・サミット」を 11月 2日（金）に東京・青山にて開

催いたします。 

 

一般向けのイベントとして開催した第 1回、第 2回とは趣を変え、チョコレートに関わるみなさまとのより深い議論の場とするた

め、サミットの参加者はメディア、またはチョコレートビジネスに関わる関係者・研究者の方に限定いたします。参加ご希望の方

はお申込みフォームより必要情報ご記入の上送信ください。また、第 2部の最後には参加するマルチステークホルダーが意見

を交換する時間を設けます。ぜひご参加ください。 

 
 

【第 3回 チョコレート・サミット概要】（予定） 
 

・主催：   チョコレート・アライアンス（※） 

・日時：   2012年 11月 2 日（金）   

  第 1部 14：00-14：50  メディアブリーフィング＜対象：報道関係者＞ 

  第 2部 15：00-18：00  チョコレート・サミット＜対象：チョコレート事業に関わる企業・団体＞ 

  第 3部 18：30-20：00  現地報告会＜対象：一般/学生＞ 

・場所：   東京ウィメンズプラザ 1F 視聴覚室 （〒150-0001 東京都渋谷区神宮前 5-53-67） 

・参加費：   1,000 円（フェアトレードチョコレートとコーヒー付） 

・お申込み： https://ssl.form-mailer.jp/fms/00f217cf218598 にアクセスし、ご入力ください。 

 
 

プログラムの詳細はチョコレート・アライアンス事務局から発信されているプレスリリースをご覧ください。 

ピープル・ツリーからは、毎秋冬シーズン大好評のフェアトレード・チョコレートを届けてくれるボリビアのフェアトレード団体「エル・

セイボ」より、カカオ農家／前副理事長 ソフィア・ウアリナ・デ・アラビ氏を招き、カカオの生産現場からの報告をいただく予定で

す。 

 

また、11月 3日（土）にもピープル・ツリー直営店舗にてワークショップを開催予定です。 

イベント情報は随時ピープル・ツリーウェブサイトにアップいたしますのでお楽しみに。 

 

 
※ チョコレート・アライアンスとは 

 

「人と環境にやさしいチョコレート＝愛のあるチョコレート」の認知を高め、積極的に選んでくれる消費者を増やすことを目的に、

フェアトレードやオーガニックのチョコレートの輸入、販売、普及に取り組む団体・企業が 2010年 12月に立ち上げた協働プロ

ジェクトです。 

 

【運営委員】 

・特定非営利活動法人 ACE（エース） 

・スローウォーターカフェ有限会社 

・ピープル・ツリー／グローバル・ヴィレッジ 

・特定非営利活動法人フェアトレード・ラベル・ジャパン （五十音順） 
 
 
 

取材のお申し込み、お問い合わせ先 
ピープル・ツリー （担当： 釘宮） 

https://ssl.form-mailer.jp/fms/00f217cf218598
mailto:pr@peopletree.co.jp

