
■ ピープル・ツリーのフェアトレード・チョコ、４つのこだわり 
 
 ★ ボリビアのカカオ豆や、フィリピンの黒砂糖など、フェアトレードの原材料を使用したチョコレートは、 
     スイスの小さな工場でていねいにつくられています。 
 
 ★ 乳化剤を使用せず、最大72時間かけた練りだけで極上の口どけにするのは、熟練の技術。 
 
 ★ 温度にデリケートなココアバターを贅沢に使っているので、寒い季節限定の販売です。 
     植物油脂で代用したチョコレートとは一味違う、やさしくなめらかな美味しさに、お客さまから毎年 
       楽しみにしていただいているチョコレートです。 
 
 ★ 人気のもうひとつの理由、目を引くパッケージは、大神慶子さんによるオリジナルデザイン。 
     「チョコレートをつくる人たちのぬくもりが伝わり、とっておきたくなるようなデザインを心がけました」 

2014年11月7日 

プレスリリース 

フェアトレードの専門ブランド「ピープル・ツリー」は、秋冬
限定の人気商品「フェアトレード・チョコレート」の新ライン
ナップ「チョコデザートバー」を発売開始します。 
 

世の中にバータイプのチョコレートがいろいろある中、素
材にこだわり、ココアバターをふんだんに使い、弊社定番
商品（板チョコ50ｇ・100ｇ）よりもさらにクリーミーなデザー
トタイプに仕上げました。 
 

冷やすことにより、口の中の体温でゆっくりと溶けるまろ
やかさと、溶ける瞬間に広がるカカオの香りが強調され、
さらにおいしさが増します。これ１本で贅沢なデザートを
味わっている気分になれるのが、名前の由来。 
 

開発担当イチ押しは、１）ストロベリーミルク・シリアルクリ
スプ。お客さまアンケートでご希望の高かった、フルーツ
系のフレーバーを実現しました。着色料不使用、いちご
の自然な色です。クリスプの食感が楽しめます。 
 

WEBサイトwww.peopletree.co.jp ほか、ピープル・ツリー
直営店、全国の卸先小売店でご購入いただけます。 

購入者にも生産者にも、ハッピーを届けるフェアトレード・
チョコレート。クリスマスやバレンタインデイなどチョコに
注目が集まるこれからの季節に是非、ご紹介ください。 

 

大人気フェアトレード・チョコレートに新商品登場！ 
冷やしてさらにおいしい、濃厚なフィリングタイプ 

「チョコデザートバー」 11月13日（木）より発売開始 

フェアトレード・チョコデザートバー   

1本33ｇ／388円（税込） 

 

１）ストロベリーミルク・シリアルクリスプ  

２）カフェモカ ３）ミルキー ４）レモンミルク  

５）ココナッツ＆マンゴ・シリアルクリスプ 
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濃厚フィリングを、ミルク 

チョコでコーティング 

             １）            ３）               

http://www.peopletree.co.jp/


■ ピープル・ツリーについて  www.peopletree.co.jp 

 ピープル・ツリーは、人と地球にやさしい貿易＜フェアトレード＞を行う会社「フェアトレードカンパニー」のブランド名です。 

アジア、アフリカ、南米の10ヵ国、約150団体と共に、オーガニックコットンをはじめとする衣料品やアクセサリー、食品、雑貨な
ど、手仕事による商品を企画開発・販売しています。ピープル・ツリーは、WFTO（世界フェアトレード機関・www.wfto.com）

の製品認証を受けており、公正な価格の支払いやデザイン・技術研修の支援、継続的な注文を通じて、環境を害さない
持続可能な生産を支えています。 イギリスでは2001年設立の姉妹会社｢People Tree Ltd｣が展開しています。 
 

本プレスリリースや取材の申し込みに関するお問い合わせは：  

ピープル・ツリー （担当： 鈴木啓美）   電話： 03-5731-6671  ファックス： 03-5731-6677  メール： pr@peopletree.co.jp 

2014年11月7日 

プレスリリース 

■ 生産者団体について 「エル・セイボ」 
 

「エル・セイボ」はボリビアのカカオ生産農家協同組合。ピープル・ツリーのフェアトレード・チョコレートに使わ

れているカカオ豆の代表的な生産者団体です。1977年から小規模農家が集まり、より安定した生活のために、

フェアトレードでの販路を広げてきました。カカオ豆から得た収益は組合世帯や地域発展に還元しています。

技術向上のために指導員を派遣したり、医療保険制度などの相互扶助活動のほか、エル・セイボの奨学金で

大学に進学し、卒業後はエル・セイボで働く子どもたちもいます。今では1,200軒を超える農家がメンバーとな

り、自然環境を守るサステイナブルな農業を目指し、有機栽培に力を入れています。  

 

※動画をご覧いただけます → http://www.peopletree.co.jp/choco/producer/index.html 

■ 直営店 
 
   【自由が丘店】 〒153-0035 東京都目黒区自由が丘3-7-2   

             TEL：03-5701-3361  営業時間：11～20時（12/30～1/2を除き、年中無休） 
 

   【モザイクモール港北店】 〒224-0003 神奈川県横浜市都筑区中川中央1-31-1 モザイクモール港北2F  

                    TEL：045-914-2254  営業時間：10～20時（年中無休） 
 

   【東武百貨店池袋店】 〒171-8512 東京都豊島区西池袋1-1-25 東武百貨店池袋店3F10番地  

                  TEL:03-3981-2211（代表）   営業時間：月～土10～21時 日10～20時   

                  ※2015年2月末までの期間限定ショップ 

 
■ WEBサイト 
 
   チョコレート特集ページ   http://www.peopletree.co.jp/choco/ 
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